
品種 小公子  100%

畑 山形県上山、埼玉県比企郡滑川、栃木県佐野市赤見、群馬県渋川市赤城

収穫 2011/8/16,17,18,19,30,  9/8    収穫時の糖度(平均）20.46°Brix

葡萄を房ごと搾り、ジュースをステンレスタンクに入れ、自然と野生酵母により醗酵が始まる

のを待つ。約15℃～20℃の温度を保ち、ろ過などせずに瓶詰。

醗酵

瓶詰日:  2011/9/28 本数: 3720本（750ml）

アルコール: 11.3% 酸度:  0.772g/100 ml. 残糖: 0.405%

瓶詰

「2011のぼっこ」は紫がかった若々しいルビ-色.香りはスモ-キ-で,ラズベリ-やプラム,菫の

ような花の香りもある.口に含むと,ライトでしなやかではあるが,充実した果実味が味わえる.

余韻はフレッシュな酸味が爽やか.

ティスティング･

コメント

ハム、パテ、パニーニ、ソーセージ、スペアリブ、タコスなど。料理との相性

若いうちに飲むワインなので、2012年以内にお飲みください。飲み頃
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